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CÁTALOGO Frijoles 
Nicaragüenses

Nuestro Producto

Variedades Disponibles

Frijol rojo seda Frijol rojo de campo Frijol industrial

Los frijoles rojos de Nicaragua son reco-
nocidos por su sabor auténtico, textura 
suave y valor nutricional, cultivados 
bajo prácticas sostenibles que garanti-
zan calidad y frescura en cada grano.

Estamos complacidos de poder exten-
der  ofertas de productos de las mejo-
res regiones de producción de Nicara-
gua, disponible en volúmenes altos y 
consistentes. Este producto ha sido cui-
dadosamente seleccionado para garan-
tizar un grano limpio, homogéneo y con 
excelentes características culinarias.



Fichas de productos
Frijol rojo seda

Origen: Nicaragua
Cosecha: De Primera, 2025
Calidad: Centroamericana
Humedad máxima: 16%
Libras por contenedor: 50,000
Tipo de empaque: Sacos de 100 libra
Contraste: 2.00%
Daños y defectos: 5.00%
Impurezas y materia extraña: 0.5% máximo
Tiempo de cocción: 80 minutos
máximo

Presentación de Empaque
Ponemos a su disposición opciones de empaque flexibles y seguras, adaptadas 
a sus necesidades de mercado. Con gusto le brindaremos información detallada 
sobre precios y condiciones de entrega.



Frijol rojo de campo
Origen: Nicaragua
Cosecha: De Primera, 2025
Calidad: De campo
Humedad máxima: 17%
Libras por contenedor: 50,000
Tipo de empaque: Sacos de 100 libra
Contraste: permitido
Daños y defectos: De campo
Impurezas y materia extraña: 3.00% máximo
Tiempo de cocción: 80 minutos
máximo

Presentación de Empaque
Ponemos a su disposición opciones de empaque flexibles y seguras, adaptadas 
a sus necesidades de mercado. Con gusto le brindaremos información detallada 
sobre precios y condiciones de entrega.



Frijol Industrial

Presentación de Empaque
Ponemos a su disposición opciones de empaque flexibles y seguras, adaptadas 
a sus necesidades de mercado. Con gusto le brindaremos información detallada 
sobre precios y condiciones de entrega.

Origen: Nicaragua
Cosecha: De Primera, 2025
Calidad: Industrial
Humedad máxima: 16%
Libras por contenedor: 50,000
Tipo de empaque: Sacos de 100 libra
Contraste: permitido
Daños y defectos: Oferta según meustra
Impurezas y materia extraña: 1.5% Maximo
Tiempo de cocción: 90 minutos
máximo


